
Amuse bouche
Amuse bouche
0,1 l CHAMPAGNE GRAND RESERVE 1er CRU – Vilmart & Cie

Tuňák marinovaný v červeném pepři s peperonátou ze spálených paprik
Tuna marinated in red pepper with charred bell peppers pepperonata
0,1 l VERNACCIA DI ST. GIMIGNANO FIORE – Montenidoli 2019

Ravioli plněné kozím sýrem s lanýžovou omáčkou a pinie
Ravioli filled with goat cheese with truffle sauce and pine nuts
0,1 l SAUVIGNON BLANC – Marchesy di Grésy 2021

Grilované krevety v Lardu s květákovým pyré, 
salám Spianata Calabra a zauzené mandle
Grilled prawns in Lardo with cauliflower purée, 
Spianata Calabra salami and smoked almonds
0,1 l BOURGOGNE CÔTE D'OR BLANC – Henri Germain 2018

Jelení hřbet s petrželovým pyré, divokou 
brokolicí a omáčkou z vína Marsala
Venison backstrap with parsley purée, wild 
broccoli and Marsala wine sauce
0,1 l BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA – Capanna 2015

Mandlové tortino s malinovým coulis a sorbet z mučenky
Almond tortino with raspberry coulis and passion fruit sorbet
0,1 l MOSCATO D'ASTI – PAOLO SARACO 2021
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