
ŠUMIVÁ VÍNA / VINI FRIZZANTI AL BICCHIERE

CHAMPAGNE L´ESQUISSE BRUT NATURE (12)
(Moussé)....................................... 0,12 l��������� 365
FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO ANIMANTE (12)
(Barone Pizzini)............................... 0,12 l��������� 265

CORAVIN BIANCHI & ROSSI

RIESLING TROCKEN ABTEI 1937 ERSTE LAGE 2020 (12)
(Kruger Rumpf)................................. 0,15 l��������� 495
MEURSAULT BLANC LES PELLANS 2024 (12)
(David Moreau)................................. 0,15 l��������� 695

BARBARESCO CAMP GROS MARTINENGA 2006 (12)
(Marchesi di Gresy)............................ 0,15 l�������� 1445
BRUNELLO DI MONTALCINO 2017 (12)
(Il Marroneto)................................. 0,15 l�������� 1195
DONÀ NOIR 2015 (12)
(Hartmann Donà)................................ 0,15 l��������� 745
SAPAIO ROSSO 2021 (12)
(Podere Sapaio)................................ 0,15 l��������� 975

BÍLÁ VÍNA / VINI BIANCHI AL BICCHIERE

SOAVE FOSCARINO VECCHIE VIGNE 2023 (12)
(Inama)........................................ 0,15 l��������� 325
PINOT BIANCO BERG 2024 (12)
(Niedrist)..................................... 0,15 l��������� 275
RIESLING TROCKEN QUARZIT 2024 (12)
(Kruger Rumpf)................................. 0,15 l��������� 255
SAUVIGNON BLANC 2024 (12)
(Marchesi di Gresy)............................ 0,15 l��������� 275

ČERVENÁ VÍNA / VINI ROSSI AL BICCHIERE	

BARBARESCO 2022 (12)
(Produttori del Barbaresco).................... 0,15 l��������� 455
BARBERA D'ALBA SUPERIORE 2023 (12)
(G.D.Vajra).................................... 0,15 l��������� 385
CARMIGNANO TERRE A MANO 2021 (12)
(Fattoria di Bacchereto)....................... 0,15 l��������� 385
VALPOLICELLA RIPASSO JAGO 2022 (12)
(Villa Spinosa)................................ 0,15 l��������� 275

RŮŽOVÁ VÍNA / VINI ROSATI AL BICCHIERE

IL ROSATO 2025 (12)
(Conterno Nervi)............................... 0,15 l��������� 285

Rozlévaná vína

ALERGENY / ALLERGENI: 
1. Obiloviny obsahující lepek / Cereali contenenti glutine 
2. Korýši / Crostacei    3. Vejce / Uova    4. Ryby / Pesce 
5. Podzemnice olejná / Arachidi    6. Sójové boby / Soia 

7. Mléko / Latte    8. Skořápkové plody / Noci    9. Celer / Sedano 
10. Hořčice / Senape    11. Sezamová semena / Semi di sesamo 
12. Oxid siřičitý a siřičitany / Anidride solforosa e solti 

13. Vlčí bob / Lupini    14. Mekkýši / Molluschi

Pro skupiny osmi a více hostů bude k finálnímu účtu připočteno 
12,5 % service charge. Uvedené ceny jsou včetně DPH. 
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CONTORNI

Papriky Friggitelli 
s piniemi, bylinkové pesto, 
Pecorino Romano (7·8)
Peperoni Friggitelli 
con pinoli, pesto alle 
erbe, Pecorino Romano
��������������������������195

Grilované Portobello 
s gorgonzolou, lískové 
ořechy, lanýžový 
med, rukola (7·8)
Funghi Portobello 
grigliato con gorgonzola, 
nocciole, miele al 
tartufo, rucola
��������������������������195

Grilovaná zelenina, 
burrata, vlašské 
ořechy (7·8·9·12)
Verdure grigliate, 
burrata, noci
��������������������������395

Brambory Grenaille 
s domácím sýrem, pažitková 
majonéza (3·7·10·12)
Patate Grenaille 
con formaggio fatto 
in casa, maionese 
all'erba cipollina
��������������������������195

STEAKY / BISTECHE

Stařená masa a steaky vám personál představí u vašeho stolu.	
			    
Il personale vi presenterà la nostra offerta 
di bistecche al vostro tavolo.

PRO 2 OSOBY / PER 2 PERSONE

Výběr mořských plodů 
z Josper grilu s omáčkou 
guazzetto (2·4·7·9·12·14)
Piatto di frutti di mare 
grigliato ai carboni Josper 
e salsa di crostacei
��������������������������2190

Grilovaný mořský vlk Amano 
style s omáčkou meunière, 
černý lanýž (3·4·6·7·9·12)
Branzino alla griglia 
Amano style con salsa 
meunière, tartufo nero
��������������������������2190

SECONDI

Jehněčí hřbet a bok, 
špenát, hrášek, 
peperonata (1·3·7·9·12)
Lombo e pancia di 
agnello, spinaci, 
piselli, peperonata
���������������������������875

Králík a foie gras, 
římský salát, artyčoky, 
pórek, ančovičky, divoký 
česnek (1·3·4·7·9·10·12)
Coniglio e foie gras, 
lattuga romana, 
carciofi, porro, 
acciughe, aglio orsino
���������������������������765

Mořský vlk plněný krevetami 
a sépií, květák, vanilka, 
černý lanýž 
(2·4·7·9·12·14)
Filetto di branzino ripieno 
di gamberi e seppie, 
cavolfiore, salsa di miso 
al caramello, 'Nduja
���������������������������745

Mladé kuře, zelený 
chřest, smrž, mrkev, 
Madeira (3·7·9·12)
Pollo giovane, asparagi 
verdi, spugnole, 
carota, Madeira
���������������������������725

ANTIPASTI 

Velouté z bílé cibule, 
jehněčí ramínko, černý 
česnek, Occelli al Barolo 
(1·7·9·10·12·14)
Vellutata di cipolle 
bianche, spalla di 
agnello, aglio nero, 
Occelli al Barolo
���������������������������345

Rejnok konfitovaný 
v citronovém másle, mrkev, 
hrášek, Franciacorta 
(2·4·7·9·12)
Razza confit nel burro 
e limone, carota, 
piselli, Franciacorta
���������������������������545

Křepelka a humr, fava 
fazole, divoké houby, 
Parmigiano Reggiano, 
cibulky Borettane 
(1·2·3·7·9·12·14)
Quaglia e astice, fave, 
funghi selvatici, 
Parmigiano Reggiano, 
cipolline Borettane
���������������������������525

Telecí tatarák, Cipolla 
di Tropea, kedlubna, 
Parmigiano Reggiano 
(1·3·6·7·9·10·12)
Tartare di vitello, Cipolla 
di Tropea, cavolo rapa, 
Parmigiano Reggiano
���������������������������495

PRIMI

Spaghetti s krevetami 
Gambero Rosso, 
stracciatella di burrata, 
'Nduja (1·2·7·9)
Spaghetti ai gamberi 
del Gambero Rosso, 
stracciatella di 
burrata, 'Nduja
���������������������������595

Ravioli s humrem a hráškem, 
rajčata, jarní cibulka, 
estragon (1·2·3·4·7·9·12)
Ravioli con astice e 
piselli, pomodori, 
cipollotto, dragoncello
���������������������������675

Domácí trenette 
s chřestem, jarní houby, 
pistácie, žloutek, 
Fontina (1·3·7·8·9·12)
Trenette fatte in casa 
con asparagi, funghi 
primaverili, pistacchi, 
tuorlo d’uovo, Fontina
���������������������������575

Risotto ze zauzeného 
topinamburu, telecí 
líčka, morek (7,9,10,12)
Risotto al topinambur 
affumicato, guancia di 
vitello e midollo
���������������������������595

PřílohyJosper gril

Hlavní chody

Pasta & risotto

Předkrmy
SPECIALITÁ AL TARTUFO

Tagliolini s omáčkou 
z černých lanýžů, 
pošírované vejce 63 °C 
(1·3·6·7·8·9)
Tagliolini con salsa 
al tartufo nero, uovo 
in camicia 63 °C
��������������������������545

Risotto s krémem  
z černých lanýžů, milánské 
vejce 63 °C (1·3·6·7·9·12)
Risotto con vellutata 
di tartufo nero, 
milanese d'uovo 63 °C
��������������������������565

Telecí filet Rossini 
s foie gras, špenát, 
omáčka z černých lanýžů 
(1·3·6·7·9·12)
Filetto di vitello Rossini 
con fegato grasso, 
spinaci, riduzione 
di tartufo nero
��������������������������945

Černý lanýž 1 g
Tartufo nero 1 g
��������������������������165

 
Ceny jsou uvedené bez lanýžů, které vám nastrouháme 
a zvážíme při servírování přímo u stolu.
I prezzi sono senza tartufo che verrà depilato 
e pesato durante il servizio al tavolo.

Lanýžové speciality


