ROZIEVAN] ViNg

ROZLEVANA SUMIVA VINA / VINI FRIZZANTI AL BICCHIERE

Prosecco

(Bortolotti] ... .. .. 0,11.......... 95
Millesimato Extra Brut 2013

(Contratto]. .. ... .. i 0,11......... 169

ROZLEVANA BILA VINA / VUINI BIANCHI AL BICCHIERE

Il Casolare bianco

(Fattoria San Loren3zo™).................. 0,151 ... ..., 95
Verdicchio di Gino 2019

(Fattoria San Lorenzo™).................. 0,1 /0,151..... 85 / 135
Pinot Grigio 2018

(Hartmann Dona™)......... .. ... ... .. ..... 0,1/0,151..... 95 / 145
Gavi 2019

(La Raia™).. ... ... . .. 0,1/0,151..... 95 / 145
Chardonnay 2017

(Marchesi di Grésy)...................... 6,1 /0,151....175/ 295

ROZLEVANA ROZOVA VINA / VINI ROSE AL BICCHIERE

Vino rosato Vera 2019
(Fattoria San Lorenzo™).................. 0,1/0,151..... 85/ 135

I1 Casolare rosso

(Fattoria San Lorengzo™).................. 0,151 ............... 95
Rosso Piceno Artu 2015

(Fattoria San Loren3zo™).................. 0,1/0,151..... 95 / 145
Nebbiolo Sandro d’'Pindeta 2018

(Alberto 0ggero™)....... ... iiuinennn.. 0,1 /0,151....120 /175
Rosso di Montalcino 2019

(Collosorbo)....... ... ... 6,1 /0,151....120 /175
Uino Nobile di Montepulciano 2014

(Innocenti]. ... ... . .. .. 0,1 ,/0,151....150 /210

DEZERTNI VINA / VINI DOLCI

Uin Santo 2012
(Pacina™ ). ... ... 0,051 .............. 265

*Via del Vino import

Dezerty

DEZERTY / DOLCI

Cokoladovy fondant

s visSnovym sorbetem % X
Fondente di cioccolato
e sorbetto alle

ciliegie
........................... 175
Pistaciovy dort

s bilou ¢okoladdou 3k

Torta al pistacchio

e cioccolato bianco
........................... 175

Tiramisu s marsalou
Tiramisu al Marsala

Cerstvé jahody

s vanilkovou zmrzlinou
a balsamico vecchio
Fragole fresche,
gelato alla vaniglia

e balsamico vecchio

Jidelni listek s vyznacenymi alergeny je Vam k dispozici na

vyzaddédni u obsluhy.

Pro skupiny osmi a vice hostd bude k findlnimu G¢étu pfipocteno
12,5 % service charge. Uvedené ceny jsou vcéetné DPH.

premium | Usetfete zde 10 % s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank.

R%%ﬂ“ www.PREMIUMRBCLUB.cz
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3 Vera 1alis
nella tua tavola.

Polevka & preakrmy

POLEVKA & PREDKRMY / ZUPPA & ANTIPASTI

Chobotnicové carpaccio,
salsa verde, zelené
fazolky a brambory
Carpaccio di polpo, salsa
verde e fagiolini e patate

Tepla focaccia

s prosciuttem a syr
robiola (pro 2 osoby) %
Focaccia calda al
prosciutto e robiola
(to share per 2)

Hovézi tatarak

a parmezanova zmrzlina
Tartara di manzo

e gelato al parmigiano

Soté ze slavek

s bruschettou %
Cozze al tegamino
e bruschette

Papriéky Friggitelli plnéné
ricottou a parmezanem %
Friggitelli ripieni alla
ricotta e parmigiano

Fazolova polévka z fazoli
Cannellini, téstoviny
anellini a slavky %

Zuppa di fagioli cannellini
anellini e cozze

P3S(3 & RISOLLO

PASTA & RISOTTO

Spaghettoni s cerstvou
rajcéatovou omackou,
mozzarellou a bazalkovym
pestem %

Spaghettone al pomodoro
fresco, mozzarella

e pesto di basilico

Ravioli plnéné bramborami
s ligurskym pestem,
zelenymi fazolkami

a parmezédnovy krém X%
Ravioli di patate al
pesto Ligure, fagiolini

e crema di parmigiano

........................... 245 . B -
Taglliatelle s omackou Risotto s mofskymi plody X%
Bolognese pfipravené Risotto ai frutti di mare
dle staré rceptury % | e e 315
Tagliatella al vero
sugo Bolognese fatto Mezze maniche alla
alla vecchia maniera carbonara s letnim
........................... 265 lanyZem %
Mezze maniche alla
carbonara e tartufo estivo
........................... 315
HI3vni cho
HLAUNI CHODY / SECONDI
Grilovanad chobotnice Cely peceny kvétak
s cizrnovym krémem X% a letni lanyze ¥
Piovra grigliata Cavolfiore intero arrostito
e crema di ceci e tartufi estivi
........................... 395 e aaeeaa e aaaa... 245
DusSend teleci 1licka
a bramborovy fondan
s lanyzi %
Guancia di vitello
brasata e patate fondenti
al tartufo
........................... 315

PI773

NASE PIZZA / LA NOSTRA PIZZA

NasSe pizza je vyrabéna z vybérové mouky od italské spolecnosti
Mulino Mariani, pochazejici z oblasti Marche, s pfidanim

pouze pfirodniho kvasu, vody a mofské soli. Cely proces

trvd 3 dny, aby se dosdhlo sprdvného nakynuti tésta, cozZ
zvySuje jeho pruzZznost, kfupavost a lehkou stravitelnost.

La nostra pizza nasce da una base di farine selezionate

Marchigiane del Mulino Mariani,
naturale, acqua e sale marino.

con aggiunta di lievito madre

La lievitazione é prolungata per

3 giorni per consentire una giusta fermentazione che conferisce
una elasticita e croccantezza superiore ed alta digeribilita.

PIZZA

Klasickd pizza Margherita X%
Pizza Margherita classica

.......................... 195
Pizza ,Ortolana”

s grilovanou sezénni
zeleninou ¥

Pizza ,0Ortolana” Verdure
grigliate
.......................... 215

Pizza s parmskou

sunkou a burratou %

Pizza all prosciutto Crudo
di Parma e burrata

.......................... 265
Pizza s pikantni

klobaskou N'duja %

Pizza N'duja piccante
.......................... 225

Pizza Marinara
s ancovickami %
Pizza Marinara ed acciughe

Pizza s uzenym

Spekem z Valtellina

a syr robiola X%

Pizza con Speck affumicato
della Valtellina e robiola

.......................... 265
+Buvoli mozzarella navic
+extra Mozzarella

di bufala
........................... 50



