
VINNÉ PÁROVÁNÍ 1690 KČ / OSOBA

Lanýžové 
degustační menu
Amuse bouche — svíčka z Wagyu loje s černým lanýžem (6)
Amuse bouche — candela di sego di Wagyu con tartufo nero
FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO ANIMANTE Barone Pizzini (12) 0,07 l

Telecí tatarák s letním lanýžem a majonézou 
z lískových oříšků (1·3·7·8·12)
Tartare di vitello con tartufo estivo e maionese alle nocciole
BOURGOGNE BLANC LE HAUT DES CHAMPS 
Jean-Marc Pillot 2021 (12) 0,07 l

Tagliolini s omáčkou z černých lanýžů 
a pošírované vejce (1·3·6·7·8·9) 
Tagliolini con salsa al tartufo nero e uovo in camicia
SAINT-AUBIN SOUS ROCHE DUMAY Joseph Colin 2020 (12) 0,07 l

Risotto s krémem z černých lanýžů, lišky (3·6·7·9·12) 
Risotto con vellutata di tartufo nero, finferli
ROSABELLA G.D. Vajra 2023 (12) 0,07 l

Telecí filet „Rossini“ s foie gras, špenátem 
a lanýžovou omáčkou (1·3·6·7·9·12)
Filetto di vitello “Rossini” con fegato 
grasso, spinaci e riduzione di tartufo 
BAROLO CANNUBI Barale Fratelli 2015 (12) 0,07 l

Lanýžové gelato (3·6·7·9)
Gelato al tartufo
FRANCIACORTA BRUT ROSÉ '61 Berlucchi (12) 0,07 l

Na každý chod strouháme 2 g lanýže.
Grattugiamo 2 g di tartufo su ogni piatto. 

DEGUSTAČNÍ MENU 2590 KČ / OSOBA



Pro skupiny osmi a více hostů bude k finálnímu účtu připočteno 
12,5 % service charge. Uvedené ceny jsou včetně DPH. 

 
 

lacollezione.cz

ALERGENY / ALLERGENI: 1. Obiloviny obsahující lepek / Cereali contenenti 
glutine   2. Korýši / Crostacei    3. Vejce / Uova    4. Ryby / Pesce    
5. Podzemnice olejná / Arachidi    6. Sójové boby / Soia    7. Mléko / Latte    
8. Skořápkové plody / Noci    9. Celer / Sedano    10. Hořčice / Senape    
11. Sezamová semena / Semi di sesamo    12. Oxid siřičitý a siřičitany / 
Anidride solforosa e solti    13. Vlčí bob / Lupini    14. Mekkýši / Molluschi

Lanýžové speciality
Tagliolini s omáčkou z černých lanýžů a pošírované vejce	 435
Tagliolini con salsa al tartufo nero e uovo in camicia
(1·3·6·7·8·9)

Risotto s krémem z černých lanýžů	 465
a milánské vejce 63 °C (1·3·6·7·9·12)
Risotto con vellutata di tartufo nero e milanese 
d'uovo 63 °C 

Telecí filet Rossini s foie gras,	 795 
špenátem a lanýžovou omáčkou (1·3·6·7·9·12)	
Filetto di vitello Rossini con fegato grasso, 
spinaci e riduzione di tartufo 

 

Ceny jsou uvedené bez lanýžů, které vám nastrouháme 
a zvážíme při servírování přímo u stolu.
I prezzi sono senza tartufo che verrà depilato 
e pesato durante il servizio al tavolo.

Černý lanýž	 125 / 1 g
Tartufo nero


