
CONTORNI

Bramborové chipsy s černým 
lanýžem a stařené 
Parmigiano Reggiano (4·7)
Chips di patate al 
tartufo nero e Parmigiano 
Reggiano stagionato
..........................195

Grilované papričky 
s piniemi, bylinkovým 
pestem a Pecorino 
Romano (7·8)
Peperoni grigliati con 
pinoli, pesto di erbe 
e Pecorino Romano
..........................195

Grilovaná zelenina, 
burrata a vlašské 
ořechy (7·8·9·12)
Verdure grigliate, 
burrata e noci
..........................365

Grilované Portobello 
s gorgonzolou, lískovými 
oříšky, lanýžovým medem 
a rukolou (7·8)
Fungo Portobello grigliato 
con gorgonzola, nocciole, 
miele al tartufo e rucola
..........................195

Brambory Grenaille 
s horským sýrem 
a pažitkovou majonézou 
(3·7·10·12)
Patate Grenaille 
con formaggio fatto 
in casa e maionese 
all'erba cipollina
..........................165

PRO 2 OSOBY / PER 2 PERSONE

Výběr mořských plodů 
z Josper grilu s omáčkou 
guazzetto (2·4·7·9·12·14)
Piatto di frutti di mare 
grigliato ai carboni Josper 
e salsa di crostacei
..........................1950

Grilovaný mořský vlk 
Amano style s omáčkou 
meunière a černým 
lanýžem (3·4·6·7·9·12)
Branzino alla griglia 
all'amanese con salsa alla 
mugnaia e tartufo nero 
..........................1950

SECONDI

Grilované kachní prso 
a glazované stehno s pyré 
z celeru, hnědé máslo, 
lesní houby a omáčka 
z vína Langhe Nebbiolo 
G.D. Vajra (3·7·9·12)
Petto d'anatra grigliato 
e coscia glassata con purè 
di sedano rapa, burro 
nocciola funghi selvatici 
e salsa di vino Langhe 
Nebbiolo G.D. Vajra
...........................795

Kančí hřbet s černým 
kořenem, červená řepa, 
gel z lesního ovoce 
a křen (6·7·9·10·12)
Lombo di cinghiale con 
scorzonera, barbabietola, 
gel di frutti di bosco 
e rafano
...........................695

Filet z mořského vlka 
plněný krevetami 
a sépií, květák, omáčka 
z karamelového misa 
a 'Nduja (2·4·7·9·12·14)
Filetto di branzino ripieno 
di gamberi e seppie, 
cavolfiore, salsa di miso 
al caramello e 'Nduja
...........................695

Variace z mladého kuřátka 
s foie gras, špenátem, 
spálený pórek a kaštany 
(1·3·7·9·10·12)
Variazione di polletto 
primaverile con foie 
gras, spinaci, porri 
bruciati e castagne
...........................595

ANTIPASTI & ZUPPA

Velouté z lesních 
hub s bramborami, 
lardo a mousse 
z Taleggio (7·9·12)
Vellutata di funghi 
selvatici con patate, 
lardo e mousse di Taleggio
...........................295

Pralinky z foie gras, 
jablečné chutney se 
šafránem, lískové oříšky 
a želé z Prosecca 
(1·7·8·9·12)
Praline di foie gras 
con chutney di mele allo 
zafferano, nocciole 
e gelatina di Prosecco
...........................495

Telecí tatarák s morkem, 
majonéza z houbového 
garumu, křupavé Grenaille 
(1·3·6·7·9·10·12)
Tartare di vitello con 
midollo osseo, maionese 
di garum ai funghi 
e Grenaille croccanti
...........................425

Mořský ďas s konfitovaným 
černým lanýžem, sicilské 
mandle, kaviár ze pstruha 
a omáčka z Franciacorty 
(2·4·7·8·9·12)
Rana pescatrice con tartufo 
nero confittato, mandorle 
siciliane, caviale di trota 
e salsa Franciacorta
...........................465

PASTA & RISOTTO

Spaghetti s krevetami 
Gambero Rosso, 
stracciatella di burrata 
a pikantní 'Nduja (1·2·7·9)
Spaghetti ai gamberi 
del Gambero Rosso, 
stracciatella di 
burrata e 'Nduja
...........................495

Risotto s hovězím jazykem 
a sezóními houbami, 
Pecorino di fossa, 
pistácie (7·8·9·12)
Risotto con lingua 
di manzo e funghi 
stagionali, Pecorino 
di fossa, pistacchi
...........................475

Tagliatelle se zvěřinovým 
ragú, sugo di Ventricina 
(1·3·7·9·12)
Tagliatelle con ragù 
di selvaggina, 
sugo di Ventricina
...........................465

Ravioli plněné divokým 
seletem, Parmigiano 
Reggiano, růžičková kapusta 
a lardo (1·3·7·9·12)
Ravioli ripieni di 
cinghialetto, Parmigiano 
Reggiano, cavoletti 
di Bruxelles e lardo
...........................485

PřílohyAmano family style

Hlavní chody Steaky

Pasta & Risotto

Předkrmy & Polévka
BISTECCHE

Stařená masa a steaky z Josper grilu dle aktuální nabídky

Srdcem kuchyně Amana je Josper gril na dřevěné uhlí 
na němž vám připravíme stařené steaky. Mezi naše 
klasiky patří US Prime Texas I-bone, USDA Prime 
vysoký roštěnec, USDA Prime svíčková a další masa 
z aktuální nabídky vám personál představí u stolu. 

Bistecche frollate grigliato ai carboni 
Josper secondo nostra offerta

Il cuore della cucina di Amano è la griglia a carbone Josper, 
sulla quale prepareremo per voi bistecche stagionate. 
I nostri classici includono US Prime Texas I-bone, Rib Eye di 
manzo USDA Prime, filetto di manzo USDA Prime e altre carni 
dell'offerta attuale, che lo staff vi presenterà al tavolo.



CORAVIN

SAINT-AUBIN 1er CRU BAS DE VERMARAIN 2020 (12)
(Sylvain Langoureau)........................... 0,1 l ...........445

SAPAIO ROSSO 2020 (12)
(Podere Sapaio)................................ 0,1 l ...........595
BAROLO CANNUBI 2015 (12)
(Barale Fratelli).............................. 0,1 l ...........765
BRUNELLO DI MONTALCINO NICCO 2018 (12)
(Capanna)...................................... 0,1 l ...........695
DONÀ NOIR 2015 (12)
(Hartmann Donà)................................ 0,1 l ...........495

ŠUMIVÁ VÍNA / VINI FRIZZANTI AL BICCHIERE

CHAMPAGNE GRANDE RÉSERVE PREMIER CRU BRUT (12)
(Vilmart & Cie)................................ 0,1 l ...........355
FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO ANIMANTE (12)
(Barone Pizzini)............................... 0,1 l ...........225
FRANCIACORTA BRUT ROSÉ '61 (12)
(Berlucchi).................................... 0,1 l ...........225

BÍLÁ VÍNA / VINI BIANCHI AL BICCHIERE

ROERO ARNEIS 2023 (12)
(Lodali)....................................... 0,15 l ..........235
VERMENTINO IS 2023 (12)
(Argiolas)..................................... 0,15 l ..........225
RIESLING TROCKEN QUARZIT 2022 (12)
(Kruger Rumpf)................................. 0,15 l ..........245
SAUVIGNON BLANC 2023 (12)
(Marchesi di Gresy)............................ 0,15 l ..........275
BOURGOGNE BLANC LE HAUT DES CHAMPS 2021 (12)
(Jean-Marc Pillot)............................. 0,15 l ..........365

ČERVENÁ VÍNA / VINI ROSSI AL BICCHIERE 

PINOT NERO MAZZON 2021 (12)
(Ferruccio Carlotto)........................... 0,15 l ..........325
VALPOLICELLA RIPASSO JAGO 2019 (12)
(Villa Spinosa)................................ 0,15 l ..........265
CARMIGNANO TERRE A MANO 2020 (12)
(Fattoria Bacchereto).......................... 0,15 l ..........385
BARBARESCO 2020 (12)
(Produttori del Barbaresco).................... 0,15 l ..........445

Rozlévaná vína

Pro skupiny osmi a více hostů bude k finálnímu účtu připočteno 
12,5 % service charge. Uvedené ceny jsou včetně DPH. 

 
 

lacollezione.cz

ALERGENY / ALLERGENI: 1. Obiloviny obsahující lepek / Cereali contenenti 
glutine   2. Korýši / Crostacei    3. Vejce / Uova    4. Ryby / Pesce    
5. Podzemnice olejná / Arachidi    6. Sójové boby / Soia    7. Mléko / Latte    
8. Skořápkové plody / Noci    9. Celer / Sedano    10. Hořčice / Senape    
11. Sezamová semena / Semi di sesamo    12. Oxid siřičitý a siřičitany / 
Anidride solforosa e solti    13. Vlčí bob / Lupini    14. Mekkýši / Molluschi

DOLCI

Pistáciové Tiramisù 
(1·3·7·8·12)
Tiramisù al pistacchio
..........................285

Fondant z čokolády 
Michel Cluizel plněný 
višnemi Amarena a makové 
gelato (1·3·7·8·12)
Fondant al cioccolato 
Michel Cluizel ripieno 
di ciliegie Amarena 
e gelato al papavero
..........................285

Hrušková panna cotta, 
karamel z bílé 
čokolády a skořicová 
espuma (1·7·8·12)
Panna cotta alla pera, 
caramello al cioccolato 
bianco e spuma 
alla cannella
..........................265

Dezerty

Mousse z bílé čokolády 
a sorentských 
citronů, švestkové 
consommé (3·7·12)
Mousse al cioccolato 
bianco e limoni 
di Sorrento con 
consommé di prugne
..........................295

Zmrzlina a sorbety 
dle denní nabídky
Gelati e sorbetti 
del giorno
...........................95


