Dezerty

DEZERTY / DOLCI

Pistdciové Tiramisu
Tiramisu al pistacchio

Fondant z ¢okolddy Michel
Cluizel se sorrentskym
citronem, citronové gelato
Fondante ai cioccolato
Michel Cluizel con Limone
di Sorrento

e gelato al limone

.......................... 275
Zmrzlina a sorbety

dle denni nabidky

Gelati e sorbettti

del giorno
........................... 95

Broskvova panna
cotta s Amarettem,
mandle a marcipan
Panna cotta alla
pesca con amaretto,
mandorle e marzapane

Mousse z tonka fazoli

a bilé cokolady, karamel
a céerveny pomerané

Mousse alla fava tonka

e cioccolato bianco,
caramello e arancia rossa

Jidelni listek s vyznacenymi alergeny je Vadm k dispozici na

vyzaddédni u obsluhy.

Pro skupiny osmi a vice hostd bude k findlnimu G¢étu pfipocteno
12,5 % service charge. Uvedené ceny jsou vcéetné DPH.

Pridejte se do RB Clubu i Vvy!

s
(Bl UsSetfete zde pfi platbé jakoukoliv kartou od Raiffeisenbank.
www.rbclub.cz { =
[E.~

lacollezione.cz

ROZIEV3N] ViNg

CORAVIN

BOURGOGNE COTE D'OR BLANC 2018
(Henrci Germain) ... .. ... ... ..., 0,11........... 375

SAPAIO ROSSO 2019

(Podere Sapaio]...... ... 0,1 1........... 585
BAROLO CANNUBI 2015

(Chiara Boschis). ... ... ... 0,11........... 685
BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA 2016

(Tenuta di Collosorbo)......................... 0,1 1........... 645
SASSICAIA 2020

(Tenuta San Guido)........ ... ..., 0,11.......... 1395

ROZLEVANA SUMIVA VINA / VINI FRIZZANTI AL BICCHIERE

PROSECCO DI VALDOBBIADENE BRUT RUSTICO

(Nino Franco)..... ... ... 0,11........... 145
FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO ANIMANTE

(Barone Pizzini)........ ... ... 0,11........... 215
FRANCIACORTA BRUT ROSE '61

[(Berlucchi). ... . 0,11........... 225

ROZLEVANA BILA VINA / UINI BIANCHI AL BICCHIERE

GAVI MINAIA 2022

(Nicola Bergaglio).......... ... 0,151.......... 205
FRIULANO TOC BAS 2020

[(Ronco del Gelso)....... ... 0,151.......... 235
SAUVIGNON TURMHOF 2022

(Tiefenbrunner) ... ... ... . . . .. .. 0,151.......... 265
RIESLING TROCKEN QUARZIT 2022

(Kruger Rumpf). ... .. . .. 0,151.......... 225
CHABLIS PLATEAU DE LA CORNASSE 2017

(Patrick Piuge) ... .. ... . 0,151.......... 335

ROZLEVANA ROZOVA VINA / VINI ROSATI AL BICCHIERE

LANGHE ROSATO 2022
(Bruno Rocca)........ ... .. .. 0,151.......... 285

ROZLEVANA CERVENA VINA / VINI ROSSI AL BICCHIERE

LANGHE NEBBIOLO 2022

(G.D.Vagra)........ . 0,151.......... 265
CHIANTI CLASSICO 2021

[(Riecine) . .. ... 0,151.......... 295
CARMIGNANO TERE A MANO 2019

(Fattoria Bacchereto)......... .. ... ... .. .. ... . 0,151.......... 335

BARBARESCO 2019
(Produttori del Barbaresco).................... 0,151.......... 395

amane menu

€

BY
LA COLLEZIONE



Pfedkrmy & polevks

PREDKRMY A POLEVUKA / ANTIPASTI & ZUPPA

Velouté z podzimnich hub,
kadefdvek a milanské

vejce 63 °C

Vellutata di funghi
selvatici, cavolo riccio

e uovo alla milanese 63 °C

Teleci tatardk

s liskovymi ofisky, fiky
a Parmigiano Reggiano
Tartare di vitello con
nocciole, fichi

e Parmigiano Reggiano

........................... 265 - 1 )

Carpaccio ze zauzeného Zauzeny UGhof a vepfovy

tundka s marinovanymi blicek s celerovym pyré,

hruskami, mousse z avokada jablka Granny Smith

a mofsky chfest a pohankové tamari

Carpaccio di tonno Anguilla affumicata

affumicato con pere e pancetta di maiale con

marinate, mousse di avocado purea di sedano rapa, mele

e asparagi di mare Granny Smith e tamari

........................... 425 di grano saraceno
........................... 445

P3sSl3 & RISOLO

PASTA & RISOTTO

Spaghetti s krevetami Pappardelle s kanéim

Gambero Rosso, ragl, crumble z guanciale

stracciatella di burrata a Pecorino Toscano

a pikantni 'Nduja Pappardelle al

Spaghetti ai gamberi ragu di cinghiale,

del Gambero Rosso, crumble di guanciale

stracciatella di e pecorino Toscano

burrata e 'Nduja | e 425

Risotto z lesnich hub se
syrem Taleggio, liskové
ofechy a hnédé maslo
Risotto ai funghi
porcini, Taleggio,
nocciole e burro bruno

Cappellacci s humrem
a muSlemi sv. Jakuba,
fenykl, rajcata
Datterino a bisque
Cappellacci con
astice, capesante,
finocchi, pomodorini
datterino e bisque

HIavni choady

HLAUNE CHODY / SECONDI

Variace z mladého kufatka
s foie gras, porkem

a lanyZové gnocchi
Variazione di polletto
con foie gras, porri

e gnocchi al tartufo

Filet z mofského vlka
plnény krevetami, kvétak,
omacka z karamelového
misa a 'Nduja

Filetto di branzino
ripieno di gamberi,

........................... 595 cavolfiore, salsa di miso
al caramello e 'Nduja
Jeleni hfbet v lardu | L e 685
s lesnimi houbami, tufin,
pistacie a citronové ponzu Teleci hrudi a brzlik
Filetto di lombo di cervo s rGziékovou kapustou, dyné
al lardo con funghi di Mantova, Spenat a kastany
bosco, rapa, pistacchi Petto di vitello con
e ponzu al limone cavoletti di Bruxelles,
........................... 695 zucca di Mantova,
spinaci e castagne
........................... 595
MINIMALNE PRO 2 0SOBY / ALMENO PER 2 PERSONE
Uybér moEskych plodi Grilovany mofsky vlk Amano
z Josper grilu style s omacékou meuniere
s omacékou guazzetto Branzino alla griglia Amano
Piatto di frutti di style e salsa meuniere
mare grigliato ai | e 895 / osoba

carboni "Josper"
e salas di crostacei
................... 895 / osoba

STEAKY / BISTECCHE

Stafend masa dle
aktualni nabidky
Bistecche frollate
secondo nostra offerta

Prilohy

PRILOHY / CONTORNI

Bramborové chipsy s éernym
lanyZem a stafené
Parmigiano Reggiano

Chips di patate al

tartufo nero e Parmigiano
Reggiano stagionato

Grilované papricky

s piniemi, bylinkovym
pestem a Pecorino Romano
Peperoni grigliati con
pinoli, pesto di erbe

e Pecorino Romano

Grilované Portobello

s gorgonzolou, liskovymi
ofisky, lanyZovym

medem a rukolou

Fungo Portobello grigliato
con gorgonzola, nocciole,
miele al tartufo e rucola

Brambory Grenaille

s horskym syrem

a pazitkovou majonézou
Patate Grenaille

con formaggio fatto

in casa e maionese
all'erba cipollina

Grilovand podzimni
zelenina, burrata
a vlaSské ofechy
Verdure autunnali
grigliate con
burrata e noci

Pecenda dyné a cervena Fepa
s kozim syrem a rybiz
Zucca e barbabietola
arrosto con formaggio

di capra e ribes rosso



