ROZIEVAN3 ViNg

ROZLEVANA SUMIVA VINA / VINI FRIZZANTI AL BICCHIERE

Prosecco di Valdobbiadene Rustico (12)

(Nino Franco). ... ... ... 6,11 ..135
Extra Brut Blanc de Blanc Grand Cru ,Cote” (12)
(Raphaél & Vincent Béréche).......... ... ... ... ........ 0,11 ..375

ROZLEVANA BILA VINA 7/ VINI FRIZZANTI AL BICCHIERE

Vermentino Cala Silente 2018 (12)

(Santadi] ... ... ... ... 6,1 /0,151....105/ 165
Pinot Grigio 2017 (12)

(Hactmann Dona™ ). ...... ... ... ... 6,1 /0,151....120 /175
Gavi di Gavi 2018 (12)

(Villa Sparina)......... ... ... 6,1 /0,151....125/ 185
Verdicchio di Gino 2018 (12)

(Fattoria San Lorenzo™).................. 0,1/0,151....105/ 165
Riesling Vom grauen Schiefer 2015 (12)

(Clemens Busch™)...... ... . ... .. ... ...... 0,1/0,151....145 /215
Chardonnay 2016 (12)

(Marchesi di Grésy)...................... 0,1 /0,151....215/ 325

ROZLEVANA ROZOVA VINA / VINI ROSE AL BICCHIERE

Il Rosé di Casanova 2018 (12)
(La Spinetta)........... .. ... ... 0,1/0,151....130 /185

ROZLEVANA CERVENA VINA / VINI ROSSI AL BICCHIERE

Nero d"Avola Nerojbleo 2016 (12)

(GULTI) . 6,1 /0,151....135/ 195
Dolcetto d'Alba 2016 (12)

(Serafino Rivella™)...................... 0,1 /0,151....145/ 205
Rosso di Montalcino 2016 (12)

(Collosorbo). ... ... 0,1 /0,151....145/ 205
Rosso Piceno Artu 2015 (12)

(Fattoria San Lorenzo™).................. 0,1 /0,151....150 /215
Langhe Rosso 2015 (12)

(Aldo Conterno)........... ... ... 0,1 /0,151....180 / 265
Barolo Castiglione 2015 (12)

(Vietti). ... 0,1 /0,151....350 /525

*Via del Vino import

N3poje

PIVO / BIRRA

Pilsner Urquell (1).. ... ... .. i, 0,331 ....75
Stella Artois (nealkoholické pivo) (1)............... 0,331 ....175
Bohemian lager (1)..... ... .. ... i, 0,331 ....85

NEALKOHOLICKE NAPOJE / BEVANDA ANALCOLICA
I EEEEE——

Cerstvé zeleninové a ovocné §tavy (pomerané,

grep, jablko, mrkev, Cervend rfepa s jablkem] ......... 0,251 ...115
Coca-Cola, Coca-Cola zero........... ..., 0,331 ....45
Tonic Fever Tree, Ginger Ale Fever Tree.............. 0,21 ..... 65
Juice Granini (gjahoda, jablko) ....................... 0,21 ..... 55
Domdci ledovy €aj. ... ... 0,331 ....95
Cerstvé limonéady (citron, 3dzvor, pomeran¢, bezinka) .. 0,331 ....89
Cerstvd malinovad limondda.................ccvuuio.... 0,331 ....99

APERITIVY / APERITIVI
I EEEEE——

Crodino (nealkoholicky aperitiv) (12)................ 0,11 ..... 70
Aperol Spritz (12). ... .. . . . 0,21 ....165
Campard [12) . .. 0,11 ..... 90
Campari soda [12). ... . 0,21 ..... 95
Campari orange (12) ... ... . .. . e 0,21 ....135
Martini Bianco (12)....... .. . . . . . . ... 0,11 ....115
Martini Rosso [12) ... ... .. .. . 0,11 ....115
Marctini Extra Doy (12)..... .. . . ... 0,11 ....115

MINERALNI voDY / ACQUA MINERALE

Filtrovand voda neperlivd / perlivda.................. 0,51 ..... 55
Filtrovand voda neperlivd / perlivd ................. 11 ....... 95
Acqua Panna neperlivd. ... ... ... . . ... . ... 0,751 ....95
San Pellegrino perlivé........ ... ... . . . ... .. .. .. .. ... 0,751 ....95
Karafa vody s mdtou / citronem....................... 11 ....... 45
Citron fresh. .. ... . . 0,021 ....20

ALERGENY / ALLERGENI: 1.0biloviny obsahujici lepek / Cereali contenenti
glutine 2.Korysi / Crostacei 3.Vejce / Uova 4. Ryby / Pesce

5. Podzemnice olejnd / Arachidi 6.S6jové boby / Soia 7.M1éko / Latte
8. Skorfapkové plody / Noci 9. Celer / Sedano 10. Hoféice / Senape

11. Sezamova semena / Semi di sesamo 12. 0xid sifiéity a sifiéitany /
Anidride solforosa e solti 13.V1éi bob / Lupini 14. Mekkysi / Molluschi

Pro skupiny osmi a vice hostd bude k findlnimu Gétu pfipocteno
12,5 % service charge. Uvedené ceny jsou v K¢ vcéetné DPH.

PR!MUM Usetiete zde 10 % s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank.

Rg;;ﬂ“ www.PREMIUMRBCLUB cz
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BEZMASE / VEGETARIANO

03S[3 & M1SOO

Caprese se syrem
stracciatella a bazalkovy
olej % (7)

Caprese con stracciatella
e olio al basilico

Grilované savojské zeli

s pomeranéi a pinie % (7-8)
Cavolo grigliato con

arance e pinoli

Minestrone s bazalkovym
pestem a poSirované
kfepeléi vejce ¥ (3-9)
Minestrone al pesto di
basilico ed uovo di quaglia

PASTA & RISOTTO

Brambory grenaille s pénou
z podmasli a Feficha % (7)
Patate Grenaille con
schiuma di latte

e crescione

Salat z melounu s rybizem,
gorgonzolou a pomerancovy
dresink s (7-8)

Insalata di anguria

con ribes, gorgonzola

e condimento all'arancia

Lilkovy hummus s jogurtem
a koriandr % (7)

Hummus di melanzane con
yoghurt e coriandolo

Tortelli plnéné
konfitovanou kritou,
ricotta a cerveny
rybiz ¥ (1-3-7-9)
Tortelli ripieni di
tacchino confit,
ricotta e ribes rosso

Masové cannellone

s omackou z cerstvych
rajcat a parmezanovy
chips # (1-3-7)
Cannellone alla carne
con pomarola e chips
di parmigiano

Risotto s citrusy,
krevetovym tatarakem
a marinovany

kumquat ¥ (1-3-7)
Risotto agli agrumi,
tartara di gamberi

e kumquat marinato

Tagliolini carbonara s letnim
lanyZem % (1-2-3:4-7)
Tagliolini alla carbonara
al tartufo estivo

........................... 175
Gnocchi mare

e monti ¥ (1-7)

Gnocchi mare e monti
........................... 180

Kvétakové farrotto s hnédym
maslem % (1-2-7-9)

Farrotto al cavolfiore

con burro tostato

........................... 175
Strigoli s ragd z kraba
krdlovského % (2-7)

Strigoli al granchio reale
........................... 195

RYOY 3 M3SO

RYBY / PESCE

Tundkovy salat s wakame,
chilli majonéza

a sezam % (4-8-11)
Insalata di tonno con
wakame, maionese al
peperoncino e semi

di sesamo

Zelené gazpacho a ceviche
z mofského vlka % (1-4-8)
Gazpacho verde con
cheviche di spigola

Grilovand chobotnice

s fenyklem, omackou

z jablek a fapikatého
celeru a cerstvy

grep % (4-7-9)

Piovra grigliata con
finocchio, salsa di mela

e sedano e pompelmo fresco

MASO / CARNE

Candat s grilovanymi
cuketkami a omackou

z kedlubny a drozdi %
(1-4-7)

Luccioperca con zucchine
grigliate e salsa di
cavolo rapa e lievito

“Fish and zucchini chips”
a majonéza s hraskem

a matou % (4-7)

"Fish and zucchini chips”
e maionese al piselli

Marinované ancovicéky

s rajéatovym dzemem

a domaci pecivo % (1-4)
Acciughe marinate con
marmellata di pomodoro
e pane fatto in casa

Pomalu pec¢ené hovézi Zebro
s omaékou z konfitovaneho
¢esneku a cibule % (7)
Costata di manzo cotta
lentamente con salsa

di aglio e cipolla

Hovézi tatardk s uzenym
Zloutkem a kapary

z medvédiho cesneku % (3)
Tartara di manzo con rosso
d'uovo affumicato e capperi
di aglio selvatico

Teleci kroketa se
slaninovou kas$i a nakladana
zelenina # (1-3-7)
Crocchetta di vitello

con puré di pancetta

e verdure marinate

Hovézi roastbeef s pecenym
celerem, jablecnym

pyré a kfen % (9)

Roast beef con sedano rapa,
purea di mele e rafano

Grilovany krdliéi hrfbet

s barevnou mrkvi a hofcicéna
omacka % (7-9-10)

Sella di coniglio

con carote colorate

e salsa alla mostarda

Grilované kufeci stehno

s mackanym hradSkem a mlada
kukufice # (7-9)

Coscia di pollo alla
griglia con puré di
piselli e mais

PI773

Nase pizza je vyrabéna z vybérové mouky od italské
spoleénosti Mulino Mariani, pochdzejici z oblasti Marche,

s pfidanim pouze pEirodniho kvasu,

vody a mofské soli. Cely

proces se trvd 3 dny, aby se dosdhlo sprdvného nakynuti
tésta, coZ zvySuje jeho pruznost, dodavd kfupavost a vysokou
stravitelnost. Otevirame nové dobrodruzstvi, které je
zaloZené na pizze. Ta se méni v talif, ktery obohati
ingredience a my$lenky na$ich kuchafi.

La nostra pizza nasce da una base di farine selezionate

Marchigiane del Mulino Mariani,
naturale, acqua e sale marino.

con aggiunta di lievito madre
La lievitazione é prolungata

per 3 giorni per consentire una giusta fermentazione che
conferisce una elasticita e croccantezza superiore ed alta
digeribilita. Si apre per noi una nuova avventura, dove

la base della pizza si trasforma in un piatto pronto da
arricchire con importanti ingredienti ed idee dello chef.

PIZZA GOURMET

Margherita s buvoli
mozzarellou (1:-4-7)
Margherita di bufala

Vepfova licka, nakladané
1lisky a syr stracciatella
(1-7-9)

Guancia di maiale,
finferli marinati

e stracciatella

Kachni prsa, fikovy
dZem, gorgonzola

a ostruziny (1-7)
Petto d'anatra,
composta di fichi,
gorgonzola e mora

Houby, letni lanyz

a syr taleggio (1-7)
Funghi, tartufo estivo
e taleggio

MoEské plody, bottarga
a mangold (1-4-7)
Frutti di mare,
bottarga e bietola

Culatello, rukola
a parmazan (1-7)
Culatello, rucola
e parmigiano

UZijte si vice chodl a variace chutovych kombinaci. Myslenka
naSeho menu vychdzi z tastingu — ochutndvani. Servirované
porce jsou degustaéni, diky tomu miZete vyzkouSet i nékolik
chodi béhem jedné nadvstévy. NaSe menu je o intenzivnim
poZitku, emocich a pfijemném pocitu nasyceni.



